Makaron PENE/capuletti z sosem pieczarkowym

Przepis dodany przez uzytkownika arhiman

Szybkie i znakomite danie obiadowe ;0]

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skifadniki:
- makaron PENE/capuletti - 500 g

pieczarki - 500 g

cebula - 1 szt.

masto/olej - 2 tyzka(i)

kostka rosotowa grzybowa - 1 szt.
ser Grana padano/ser tarty - 100 g
wino biate wytrawne - 30 ml
Smietana - 2 tyzka(i)

natka pietruszki - 1

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

o

Obieramy, siekamy drobno i podsmazamy cebulke (1 $rednia cebula).

Obieramy, myjemy i kroimy pieczarki.

Do leciutko zrumienionej cebulki wrzucamy pieczarki i kostke rosotowg - najlepiej
grzybowa.

Niech sie to posmazy na wolnym ogniu NIE przykryte az do wyparowania wody -
UWAGA, zeby nie spalic.

Dolewamy troche wina i czekamy az wyparuje ok potowa. Po tym dodajemy $mietane.
Jezeli mamy zwyktg Smietane, to dajemy 1 niekopiatg tyzke maki i mieszamy dobrze.
Do $mietany dolewamy troche gorgcego wywaru, a nastepnie mieszamy z resztg sosu.
Na samym koncu dodajemy natke pietruszki posiekang wczesniej drobno.

W miedzyczasie gotujemy makaron PENE/capuletti i po zagotowaniu wrzucamy
makaron (odcedzony!!) na patelnie z sosem, mieszamy i dorzucamy tarty ser (np.
Grana padano).
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