Cytrynowe nalesniczki

Przepis dodany przez uzytkownika Kicia42

Pyszne, raczej na stodko. Podawane na obiad,
deser i jako mata przekaska.

IlosS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka pszenna - 1 szkl.
- cukier - 1 tyzka(i)

- sl - 1/4 tyzeczka(i)

- cytryna - 1 szt.

- jajka - 3 szt.

- mleko - 2 szkl.

- masto - tyle ile potrzeba

Przydatne akcesoria:
2 miski

tarka

trzepaczka

patelnia

drewniana fopatka

Etapy przyrzadzania:
Wymieszaj w misce make, cukier i sol.
Starkuj skorke cytryny i dodaj do miski.

Oddziel biatka od zéittek
Biatka ubij w osobnej misce, zéitka wymieszaj.

1
2
3_ Wszystko razem wymieszaj w misce. Po woli mieszajac, dodawaj mleko.
4 Nagrzej patelnie, dodaj troche masta i nalewaj ciasto

5. zycze Smacznegdo :)

Jak podawac?
Mozna jej je$¢ na sucho, ale takze z réznymi dodatkami. Kazdy moze pokaza¢ swoje
umiejetnosci kulinarne i wedtug smaku, ozdobi¢ je.

Uwagi:

Niewielka iloS¢ skorki cytrynowej moze odda¢ duzo smaku i aromatu. Ciepte nalesniki sg
najsmaczniejsze.
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