gofry cioci Zosi

Przepis dodany przez uzytkownika Kicia42

Pyszniutki deser na stodko

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Mgka - 500 g

- cukier - 1 szkl.

roztopiona margaryna - 1 kostka(i)
proszek do piecznia - 1 op.

cukier waniliowy - 1 op.

woda - 2 szkl.

- jajka - 5 szt.

Przydatne akcesoria:

tyzka

trzepaczka lub mikser

pedzelek do oleju

gofrownica

miska

narzedzie do odmierzania sktadnikow
chochla

dodatkowe naczynia (w razie potrzeby)

Etapy przyrzadzania:

Make, cukier, proszek do pieczenia,wode, cukier waniliowy, wymieszac.

Roztopi¢ margaryne w garnku.

Rozdzieli¢ biatka od zoéttek, biatka ubié, zottka wymieszad.

Doda¢ margaryne, zéttko i ubite biatko i powoli, okraggtymi ruchami wymieszac.

1
2
3
4
5 Smarowac gofrownice olejem przy pomocy pedzla, wlewac ciasto. Po ok. 3,5 min
zdejmowac

6. I gotowe :)

Jak podawac?
Najlepiej z cukrem pudrem i malinami, ale mozna tez spréobowac z bitg Smietang lub polewa.

Uwagi:
Najlepiej podawac ciepte. Biatko jest lepsze, gdy ubija sie je wtasnorecznie (trzepaczka).

Strona 1/1



