Ziemniaki zapiekane z szynkq i z6ltym serem

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Swietna przekaska lub danie gtéwne. Ciekawy
sposob na zwykle ziemniaki.

Czas przygotowania: 60 minut
Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- Ziemniaki - 3 duze szt.

- Szynka (dobra) - 5 dag

- Ser z6tty (gouda) - 10 dag
- Cebula mata - 1 szt.

- Pomidor - 1 szt.

- Oliwa - 3 tyzka(i)

- Sél (gruboziarnista) -

- Pieprz swiezo mielony -

Przydatne akcesoria:
Deska do krojenia, garnek, sprawny piekarnik:)

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki doktadnie wyszorowac i podgotowaé. Gdy nieco ostygng przekroi¢ na pot
(wzdtuz) i wydrgzy¢ zostawiajac brzeg ok 1 cm.
Wydrazony migzsz posiekac. Ser, szynke i cebule pokroi¢ w kosteczke. Pomidory obrac
ze skorki, usung¢ gniazda i rowniez pokroi¢ w kostke.
Oliwe podgrzaé, wrzuci¢ cebule i ziemniaki. Razem podsmazy¢ kilka minut. Wrzucic
wszystkie sktadniki do jednego pojemnika i wymieszacd farsz.

2_ Ziemniaki utozy¢ na nattuszczonej blasze, wypetnic¢ farszem, przyprawic solg i pieprzem.
Zapiekac¢ ok godziny, do momentu, az bedg miekkie.

Jak podawac?
Gorace z sosem czosnkowym.

Uwagi:

Ziemniaki dobrze jest wczes$niej troche podgotowal (wystarczy 10-15 min max) wtedy czas
pieczenia nie bedzie wymagat wydtuzenia.

Strona 1/1



