Pomidory z nadzieniem kukurydzianym.

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

Potrawa dobra na kazda okazje.

Czas przygotowania: 25 minut

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: $rednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- jedrne pomidory - 8 szt.

- liscie sataty - 8 szt.

- natka pietruszki -

- jajka ugotowane na twardo - 4 szt.

- kukurydza w zalewie - 1 puszka(i)

- czoshek - 1 duzy

- jaja ugotowane na twardo - 2 szt.

- posiekane korniszony - 1 ptaska tyzka(i)
- posiekane marynowane grzyby - 1 kopiasta tyzka(i)
- majonez - 1/2 szkl.

- zielenina - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:
1. Z pomidoréw sScinamy wierzchy,tyzeczkg usuwamy migzsz i pestki,wnetrze lekko
opruszamy solg i pieprzem,odstawiamy w chtodne miejsce.

2_ Przygotowujemy farsz: jajka siekamy, taczymy Z 0sgczong
kukurydzg,korniszonami,grzybkami,zielening,posiekanym czosnkiem i majonezem,gdy
trzeba,catos¢ lekko doprawiamy do smaku.

3_ Przygotowane pomidorynadziewamy farszem,na wierzchu uktadamy kompozycje z natki
pietruszki,w s$rodek wktadamy potdwke przepidrczego jajeczka,uktadamy na lisciach
sataty.

Jak podawac?
Podajemy zaraz po przygotowaniu.

Uwagi:
Aby pomidory staty,trzeba Scigé lekko dét pomidora.
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