
Faszerowane pomidory
Przepis dodany przez użytkownika Anonim

Potrawa dobra na przyjęcia.

Czas przygotowania: 20 minut
Ilość porcji: więcej niż 6
Stopień trudności: średnio trudne

Potrzebne składniki:
- jędrne pomidory - 8 szt.
- zielony groszek konserwowy - 1 puszka(i)
- żółty pikantny ser - 25 dag
- majonez - 1/2 szkl.
- sól -  
- pieprz -  
- liście sałaty średniej wielkości - 8 szt.
- posiejana natka pietruszki -  

Etapy przyrządzania:

1. Z pomidorów ścinamy wierzchy,łyżeczką usuwamy miąższ i pestki,wnętrza lekko
opruszamy solą i pieprzem,odstawiamy w chłodne miejsce.

2. Przygotowujemy farsz: ser kroimyw drobną kostkę(nie większą niż ziarenka
groszku),groszek odsączamy,składniki łączymy z majonezem,doprawiamy do smaku.

3. Przygotowane pomidory nadziewamy farszem,układamy na liściach sałaty,posypujemy
zieleniną.

Jak podawać?
Podajemy zaraz po przygotowaniu.

Uwagi:
Aby pomidor stał,trzeba ściąć lekko spod pomidora.
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