Camembert

Przepis dodany przez uzytkownika Anonim

—,“ Potrawa dobra na kazda okazje.
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Potrzebne sktadniki:

- ser camembert(miekki) - 1 op.

- orzechy wioskie tuskane - niepetna szkl.

- orzechy wioskie drobno posiekane - 1 tyzka(i)
- biate wytrawne wino - maty kieliszek

- liscie selera lub lubczyku -

Etapy przyrzadzania:

1. Ser kroimy na 6 czesci (jak tort),uktadamy na matym,okragtym pdétmisku wytozonym
Zielening.

2_ W kazdy kawatek sera wciskamy (z bokdéw) potowki orzechdow,polewamy tyzka wina i
posypujemy posiekanymi orzechami.

3_ Zakaske podajemy 20 minut po przygotowaniu, w kazdg porcje wktadamy wykataczke,

Jak podawac?
Zakaske podajemy 20 minut po przygotowaniu,w kazda porcje wktadamy wykataczke.
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