Torcik z wisniami

Przepis dodany przez uzytkownika avril

urodziny

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiladniki:

- stoik kompotu wisniowego -

- 15 dag masta -

- 10 dag cukru -

- 3 jajka -

- 30 dag maki -

- 100 ml mleka -

- tabliczka gorzkiej czekolady -
- 20 ml Smietany kreméwki -

- kasza manna -

- 1/2 op. proszku do pieczenia -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

3.

4.

Wisnie osaczyc.

Przygotowacd ciasto piaskowe: masto utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym na puszysta
mase.

Nie przerywajac ucierania, dodawac po jednym jajku.
Na koniec dosypac¢ make i proszek do pieczenia, wla¢ mleko.
Dodac wisnie i doktadnie wymieszac.

Przetozy¢ do nattuszczonej posypanej kaszg manng formy.
Posiekac czekolade i posypac nig ciasto.

Piec 35 minut w temperaturze 200&+#186;C.

Smietane kremdéwke ubi¢ sztywno.

Udekorowac nig ciasto przed podaniem.
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