pyszna satatka

Przepis dodany przez uzytkownika marti27

Szybko,tanio i smacznie

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- kapusta pekinska - 1 szt.
- majonez - 4 tyzka(i)
Smietana - 4 tyzka(i)
pieprz sol - szczypta(y)
czosnek - 2 zabek(zabki)

Przydatne akcesoria:
duza miska, deska do krojenia, ndz,tyzka,

Etapy przyrzadzania:
1. Kapuste pekinskg oczysci¢,oderwac liscie, nastepnie pokroi¢ w paseczki(najlepiej odcigé
twarde czesci)po czym wrzuci¢ do miski.

2_ Do kapusty doda¢ majonez, Smietane,zgnieciony czosnek i doprawic solg i pieprzem do
smaku. Wszystko razem doktadnie wymieszac.

Jak podawac? ]
najlepiej smakuje do mtodych ziemniaczkéw z koperkiem i do kotleta schabowego:-)) Smiato
mozna rowniez serwowac jako dodatek do pieczeni!!! Zycze smacznego
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