Klopsy z serem feta

Przepis dodany przez uzytkownika avril

klopsy na niedzielny podwieczorek

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 60 dag mielonej wieprzowiny -

- jajko -

- 4 tyzki posiekanej natki pietruszki -
- 30 dag sera feta -

- przyprawa do grilla -

- 2 tyzki buiki tartej -

- sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Mieso wymieszac z jajkiem oraz z natkg i z przyprawami. Doda¢ butke i wyrobi¢ mase.

2. Fete pokroi¢ w kostke. Z masy miesnej uformowac klopsiki, w srodek kazdego wtozy¢
kawatek sera.

3_ Po 4 klopsiki nadziewa¢ na wykataczki do szasztykéw i obracajgc opiekaé na grillu przez
okoto 20 minut.
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