Jajka z pasta

Przepis dodany przez uzytkownika avril

na Wielkanoc

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 6 jajek na twardo -

- kefir naturalny (150 g) -

- 120 g rzezuchy -

- pomidor -

- tyzeczka soku z cytryny -

- tyzka oliwy z oliwek -

- tyzka przecieru pomidorowego -

- tyzeczka musztardy -

- 1/2 tyzeczki sproszkowanego curry -

Etapy przyrzadzania:

1.
2.
3.
4.

5.

Jajka obrac i przekroi¢ na pét. Wyjac zéttka. zmiksowac je z kefirem, dodac sél i pieprz.
Powstaty krem podzieli¢ na trzy porcje.

Rzezuche umyc¢ i odsaczyé. Potowe odtozyé, a pozostatg czes¢ posiekaé, dodac sok z
cytryny, oliwe, porcje kremu i zmiksowac.

Pasta wypetni¢ cztery potéwki jajek.
Pomidora umy¢, sparzy¢ i obra¢ ze skorki. Usungé nasiona, pokroi¢ w kostke,
wymieszac z porcjg kremu i przecierem.

Paste zmiksowac i napetni¢ kolejne cztery potdéwki jajek. Pozostaty krem wymieszaé z
curry i musztarda, wypetnic reszte jajek. Skropic oliwg, podawac na rzezusze.
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