Francesinha

Przepis dodany przez uzytkownika Bohun

Oryginat dostepny jedynie w Porto !!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Chleb tostowy - 2 kromki

- szynka - 4 plastry

schab - 1 porcja g

parowka - 1 szt.

masto - 20 g

ser - 3 plasterki

sos do potraw z owocéw morza - 200 ml
piwo - 50 ml

sos Worcestershire - 1 tyzka(i)
- musztarda - 1 tyzeczka(i)

- brandy - 1 tyzka(i)

- frytki -

Etapy przyrzadzania:

1. Opiekamy chleb tostowy i smarujemy mastem. Szynke, schab i parowke pokrojona
wzdtuz smazymy na patelni.

2. B Usmazone skfadniki uktadamy pomiedzy dwiema kromkami
chleba tostowego, uktadamy na talezu, przykrywamy serem
i wktadamy do rozgrzanego piekarnika na 5-10 min. zeby
roztopic ser.

L

3_ Sos gotujemy z pozostatych sktadnikéw i masta. Zapieczong francesinha uktadamy na
frytkach i polewamy goragcym sosem.
Smacznego!!!
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