Kebab domowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Super smaczna potrawa

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- chleb turecki -

- pot kapusty pekinskiej -
- 2 pomidory -

- 1 marchewka -

- 1 ogorek -

- 2 piersi z kurczaka -

- przyprawa do gyrosa -
- pieprz, sol -

- S0S czosnkowy -

- keczup -

- olej do smazenia -

Etapy przyrzadzania:

1. Mieso pokroi¢ na mate kawatki, wiozy¢ na patelnie podsmazyé, gdy mieso bedzie juz
dobre, dodad przyprawe do gyrosa, sél i pieprz. Odstaw¢ z ognia.
Chleb przekroi¢ na pdét wydrazy¢ srodek chleba. Satate pokroi¢ drobno, marchewke
zetrze¢ na tarce o duzych otworach. Marchewke wymieszac razem z kapustg. Ogorek i
pomidory pokroi¢ w plasterki. Do chleba na dno wiozy¢ mieso pdzniej wszystkie
warzywa. Pola¢ sosem czosnkowym i keczupem.
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