Makaron penne z pomidorami

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_ktopotek

Swietny przepis na makaron. Nie wymaga
specjalnych umiejetnosci, a przygotowanie trwa
bardzo kroétko.

Czas przygotowania: 40 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- Dojrzate duze pomidory - 4-5 szt.
- Oliwa z oliwek - 3 tyzka(i)

- Czosnek - 2

- Papryczki chili - 3 szt.

- 6 listkéw bazylii -

- Makaron Penne - 0,5 kg

Przydatne akcesoria:
Deska do krojenia, noz, patelnia, garnek do makaronu, sito.

Etapy przyrzadzania:

1. Pomidory sparzy¢ wrzatkiem, obraé¢ ze skory, wydrazy¢ nasiona i pokroi¢ w duzg
kostke.

2. Na patelni rozgrzac oliwe, dodac¢ drobno posiekany czosnek i papryczki chilli, smazyc
przez minute ciggle mieszajgc. Dodac¢ pokrojone pomidory i czesSc bazylii. Wszystko
razem smazy¢ jakies 10 minut na Srednim ogniu. Pomidory nalezy rozdrobni¢ za
pomocg widelca lub ttuczka do ziemniakdw. trzymaé¢ na ogniu dopdki sos sie nie
Eredlljkuje (20 min). Gdy juz bedzie gotowy zestawi¢ z ognia i wymieszaé z pozostatg

azylia.

3_ Makaron ugotowa¢ w osolonej wodzie wg przepisu na opakowaniu. Nastepnie odcedzic¢ i
wytozyC na talerze i polac¢ sosem.

Jak podawac?
Przybrac listakmi Swiezej bazylii. Z kieliszkiem dobrego wina:)
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