Zupa pomidorowo-chlebowa

Przepis dodany przez uzytkownika trinié

zupa

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- pomidory - 80 dag

- cebula -

- czosnek - 2 zabki

- kromki chleba tostowego - 4 szt.
- olej - 2 tyzka(i)

- kostka bulionowa -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1.

Pomidory umy¢, pokroic w kostke, wycinaja¢ nasady
ogonkéw

Cebule obraé, pokroi¢ w kostke

Strona 1/2



Czosnek, obrac zetrzec¢ na tarce

W rondlu podgrza¢ olej, wiozy¢é pomidory, cebule i czosnek, dusi¢ przez 10 min pod
przykryciem na $rednim ogniu

W dwodch szklankach wrzatku rozpusci¢ kostke bulionowg i namoczy¢ pokrojone w

kostke pieczywo. Podduszone pomidory zmiksowa¢ z bulionem i namoczonym
pieczywem
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