Babka ucierana dwubarwna

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka krupczatka - 30 dag

- cukier - 1/2 szkl.

- masto - 15 dag

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- cukier waniliowy - 2 op.

- kakao - 2 tyzka(i)

- jajka - 5 szt.

Etapy przyrzadzania:

1.

Masto utrze¢ w misce na puszystg mase

Biatka utrze¢ na sztywna piane, ubijajac dalej dodawacd
stopniowo cukier, cukier waniliowy, a w koncu po jednym
z6ttku

3_ Ubijajac w dalszym ciggu potaczy¢ piane z utartym mastem i maka, wyrobione ciasto
podzieli¢ na pdét, do jednej czesci ciasta dodaé kakao i wymieszac

4_ Przektadajac ciasto do formy uktadaé¢ warstwami, piec ok 35-40 min
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