Sliwki z serem

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pomyst na sliweczki.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 suszonych stiwek bez pestek -

- 15 dag ementalera -

- 10 dag cienkich plastréw wedzonego boczku -

Etapy przyrzadzania:
1. Stiwki moczymy w cieptej wodzie. ser kroimy w kostke i nadziewamy nim $lwiki, a
nastepnie owijamy je plastrami boczku. Piekarnik rozgrzewamy do 250 stopni. Naczynie

zaroodporne wyktadamy folig aluminiowg i uktadamy w nim S$liwki. Pieczemy ok. 10
minut.
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