Biszkoptowe z gruszkami

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Smacznego :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: srednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- mgka pszenna - 10 dag

- jajka - 5 szt.

- cukier - 15 dag

- cukier waniliowy - 2 op.

- kakao - 3 tyzka(i)

- magka ziemniaczana - 8 dag
gruszki z syropu - 2 szt.
smietana kremoéwka - 1/2 |
cukier puder - 2 tyzka(i)
zelatyna - 2 tyzka(i)
czekolada w proszku - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Z6ttka utrzeé z cukrem i 3 tyzkami wody. Biatka ubié, wytozyé na zéttka.
2. Wymiesza¢ make i kakao. Przesia¢ na piane z biatek, przetozy¢ do blachy, utozy¢
gruszki.

3. Piec 30 minut, przekroi¢ na 2 blaty.

4. Zelatyne rozpusci¢, ostudzié.

5. Smietane ubi¢ z cukrem i cukrem waniliowym, potgczy¢ zelatyna.

6. Ciasto przetozy¢ Smietang, posmarowac wierch, posypac czekolada, schtodzic.

Strona 1/1



