Borowiki w sosie pomidorowym

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

pycha, podawac z ziemniakami.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- Swieze borowiki - 500 g
oregano - 1 tyzka(i)

sos pomidorowy - 2 tyzka(i)
czosnek - 2

masto - 1 tyzeczka(i)

oliwa z oliwek - 5 tyzka(i)
s6l - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Borowiki bardzo dokfadnie oczyszczamy, kapelusze grzybow przecieramy wilgotng
Sciereczkg. Trzonki tniemy w stupki dtugosci 1 centymetra, a kapelusze w plasterki
poétfcentymetrowej grubosci. Masto rozpuszczamy na patelni, wlewamy na nie oliwe, a
gdy ttuszcz sie nagrzeje, wktadamy czosnek, a nastepnie dodajemy oregano, grzyby,
sOl i sos pomidorowy. Gotujemy na wolnym ogniu okoto 15 minut, a po uptywie tego
czasu podajemy na stot.

Smacznego!
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