Kluski szagowki

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

wielkopolski przysmak, pycha

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ziemniaki - 1 kg

- maka - 2/3 szkl.

- maka ziemniaczana - 2 tyzka(i)
- jajo - 1 szt.

- sol - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Ziemniaki obieramy ze skoérki, zcieramy na tarce lub uzywajac malaksera - lub
przepuszczajac przez maszynke do miesa.
ziemniaczang, posoli¢. Zagniatamy ciasto i formujemy wateczki o $rednicy 2 cm. Kroimy
skos$nie na kawatki dtugosci 3- 4 centymetry a nastepnie wrzucamy do wrzacej osolonej
wody. Jak kluski wyptyng na powierzchnie wyjmujemy sitkiem
odsgaczamy. Najlepiej podawac polane mastem i zrumieniong tartg butkg lub jako

dodatek do pieczeni.

Smacznego!
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taczymy z jajkiem, maka pszenng i

lub cedzakiem,



