Sos pieczarkowy

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- cebula - 1 szt.

- pieczarki - 200 g

- maka - 1 tyzka(i)

- Smietana stodka 12% - 1/2 kubka
- sOl pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczarki obieramy i kroimy na 4 czesci, jezeli sq nieduze, na 8 jak sgq wieksze. Cebule
kroimy w kostke i podsmazamy na masle. Kiedy sie lekko zrumieni dodajemy pieczarki i
dusimy az wyparuje woda. Smietanke mieszamy z maka i dodajemy do pieczarek,
zagotowujemy i przyprawiamy
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