Cebulowe krazki

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszna cebulka
Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- 75 dag duzych cebul -

- 3 dag maki -
- 1 litr oleju do smazenia -
- sol -

Etapy przyrzadzania:

1. Obieram i kroje w plasterki cebule. Rozdzielam na poszczegdlne krazki. Magke wsypuje
na talerz i obtaczam w niej krazki. Rozgrzewam olej do 180 stopni i wrzucam krazki .
Smaze 4 minuty na ztoty kolor. Wyjmuje je tyzka i osqczam na sicie. Sole. Krazki sg
gotowe do podania.
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