Truskawkowe tiramisu

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

Lekkie tiramisu z truskawkami

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- twardg - 50 dag

- truskawki - 50 dag

- biszkopty - 15 dag

Smietana kremdwka - 150 ml
czekolada prawdziwa - 10 dag
$wiezo zapazona kawa - 50 ml
cukier - 5 tyzka(i)

cukier waniliowy - 1 tyzka(i)
koniak - 1-2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Dno i brzegi tortownicy wytozy¢ papierem pergaminowym. Utozy¢ biszkopty (mozna
wykorzystac gotowy biszkopt, lub upiec samemu) i nasgczy¢ mieszankg kawy i koniaku
uzywajac pedzla kuchennego.

Smietane kremoéwke ubi¢ z cukrem i wymiesza¢ z wczesniej zmielonym dwukrotnie
twarogiem. Gotowg mase wytozy¢ na biszkopty.

Truskawki umyc¢ i osuszy¢, przekroic na pot i utozy¢ na masie serowej. Czekolade
potamac na kawatki i stopi¢ w kagpieli wodnej, po czym polac¢ truskawki. Przed podaniem
ciasto schtodzi¢ w lodéwce przez kilka godzin.
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