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Przepis dodany przez użytkownika Kotek_kłopotek

Jaja z kawiorem

Ilość porcji: 1-2
Stopień trudności: bardzo łatwe

Potrzebne składniki:
- 8 jaj -  
- 50 g czerwonego kawioru -  
- 3 łyżki majonezu -  
- kilka liści sałaty -  
- 1 cytryna -  

Etapy przyrządzania:

1. Jaja gotujemy na twardo w osolonej wodzie, aby nie pękły skorupki (ok. 15 minut).
Studzimy w zimnej wodzie. Przekrajamy na połówki. Na wierzchu układamy po pół
łyżeczki majonezu, a na nim po połowie łyżeczki kawioru. Układamy na półmiskach na
liściach sałaty. Podajemy z pokrajaną w ósemki cytryną.

Smacznego! 
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