Pieczarki zapiekane z serem i szynka

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pyszne pieczarki da kazda okazje

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 80 dag pieczarek -

- 2 cebule -

- 10 dag szynki -

- 2 zébttka -

- masto do smazenia i do formy -

- s0l, pieprz i gatka muszkatowa do smaku -

- 20 dag twarozku $mietankowego do smaku -
- 2 tyzki posiekanego szczypiorku -

Etapy przyrzadzania:

1.

Pieczarki myjemy i kroimy w plasterki. Ceble kroimy w kosteczke i zeszklimy na
masle.Dodajemy pieczrki i pokrojona w gruba kostke szynke. Zamieszaé. Chwilke
razem smazyc. Sok, ktéry wypuszcza pieczarki, doktadnie mieszamy z twarozkiem i
zaktuconym zoéttkiem. Mase doprawiamy sola, pieprzem i gatkq muszkatowgq. Pieczarki
wkitadamy do wysmarowanego mastem zaroodpornego naczynia, na wierzchu uktadamy
mase serowg. Wstawiamy do piekarnika nagrzanego do 250 stopni i zapieka¢ 5-7 min.
Przed podaniem posypujemy szczypiorkiem.
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