Krupnik

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

krupnik z bockiem

Czas przygotowania: 50 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 6 PLN

Potrzebne skiadniki:

- boczek - 15 dag

rosol z kostki - 6 szkl.
kasza gryczana - 1 szkl.
wioszczyzna - 2
ziemniaki - 4 szt.
siekana zielenina - 1
sol - do smaku

Przydatne akcesoria:
tarka, garnek

Etapy przyrzadzania:

1. Kasze wyptukac¢ pod biezacq woda. Wtoszczyzne oczysci¢ i zetre¢ na tarce z duzymi
otworami . Boczek pokroi¢ w kostke, dodac rozdrobniong wtoszczyzne , zala¢ gorgcym
rosotem, wrzuci¢ kasze i gotowac¢ 30 minut.

Ziemniaki obrac i pokroi¢ w kostke, doda¢ do zupy i gotowac¢ do miekkosci.
Przed podaniem obficie posypac posiekang zielenina.

Jak podawac?
na talerzach
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