Racuszki z z6itego sera

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

racuszki z selerem

Czas przygotowania: 30 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 10 PLN

Potrzebne sktadniki:

- fagodny ser z6tty - 30 dag
- biatka - 4 szt.

- maty seler - 1 szt.

- papryka - 1 szczypta(y)

- sol - do smaku

- olej - do smazenia

Przydatne akcesoria:
mikser, tarka

Etapy przyrzadzania:

Seler wyszorowaé, obrac, zetrze¢ na tarce o drobnych oczkach. Zetrze¢ takze ser.
Biatka ubiC na sztywngq piang, wymieszac z serem i selerem, dodac sol, papryke.
tyzka naktadac racuszki na rozgrzany olej i smazyc¢ na rumiano z obu stron.

Jak podawac?
podawac gorace na talerzykach
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