Chtodnik

Przepis dodany przez uzytkownika ewal257

Chtodnik z ogérkow

Czas przygotowania: 20 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: fatwe
Koszt: 5 PLN

Potrzebne sktadniki:

- kiszone ogorki - 30 dag

- kwas z ogorkéw - 0,5 |

- zsiadte mleko - 1 |

- Smietana - 10 dag

- siekana zielenina - 3 tyzka(i)
- jajka - 4 szt.

- czoshek - 2

- s6l - do smaku

Przydatne akcesoria:
tarka, garnek

Etapy przyrzadzania:

1. Ogorki obrac, zetrzec¢ na tarce, zala¢ kwasem z ogorkéw i zagotowac.
Dodac roztarty z solg czosnek i ostudzic.
Mleko roztrzepac ze smietang, potaczy¢ z ogérkami.
Wsypac posiekang zielenine, posoli¢ do smaku.

Jak podawac?
podawac z ugotowanymi na twardo i pokrojonymi na ¢wiartki jajkami
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