Zeberka na miodzie ze sliwkami

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

pyszne

Czas przygotowania: 30 minut
Ilo$¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 20 PLN

Potrzebne sktadniki:

- zeberka wieprzowe - 1i 1/2 kg
koncentrat pomidorowy - 30 dag
miod - 15 dag

sliwki kalifornijskie - 20 dag
rosot z kostki - 1 kostka(i)

sOl - 1/2 tyzeczka(i)

pieprz - 1/2 tyzeczka(i)

- bazylia - szczypta(y)

Etapy przyrzadzania:

1. Zeberka natrze¢ koncentratem pomidorowym,solg i pieprzem.Odstawi¢ na 24 godziny
do lodéwki.Nastepnego dnia usmazy¢ na ciemnoztoty kolor,przetozy¢ do rondla i podlac
rosotem.Dusi¢ do miekkosci.Wyja¢ zeberka,pozostaty sos przyprawi¢ miodem,dodad
$liwki i dusi¢ do momentu ,az sos zgestnieje.

Jak podawac?
podawac z knedlami
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