Rolada cieleca

Przepis dodany przez uzytkownika meg47

Cielecina z serem i salami.

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: srednio trudne
Potrzebne sktadniki:

- cielecina - 1,5 kg

- kietbasa salami - 10 dag

- z0tty ser w cienkich plasterkach - 10 dag
- peczek koperku -

- sol -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. 1. Ptat miesa utozy¢ na réwnej powierzchni, dokfadnie rozbié, oprdszy¢ solg i pieprzem,
odtozy¢ w chtodniejsze miejsce.
2. Utozy¢ na miesie warstwami plasterki salami i zéttego sera oraz gatazki kopru.
3. Rolade $cisto zwing¢, obwigza¢ mocng nitka.
4. Wstawi¢ do rozgrzanego do temperatury 200 stopni C piekarnika, piec okoto 1
godziny 20 nmitut.
5. Podawac na zimno lub na gorgco.
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