SOS CEBULOWY BIALY

Przepis dodany przez uzytkownika isiulka

20 dag cebuli,

3 tyzki masta lub innego tluszczu,

szklanka wywaru z wloszczyzny,

3 tyzki maki,

pot szklanki Smietany,

cukier,

sol,

ziele angielskie

Cebule obraé, pokrajac i udusic¢ na ttuszczu do miekkosci (nie rumienic)
dodac¢ kilka ziaren ziela angielskiego i podlewa¢ wywarem. Gdy cebula
zmieknie, przetrzec przez sito, rozprowadzi¢ wywarem, lekko zasmazy¢
maka i podprawic¢ smietana.

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- cukier - g

Etapy przyrzadzania:

1.
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