Satatka z kapusty pekinskiej

Przepis dodany przez uzytkownika Marzena

zdrowa i dobra

Czas przygotowania: 25 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 4 PLN

Potrzebne sktadniki:

- kapusta pekinska - 1 szt.

- rodzynki - 10 dag

papryka konserwowa - 1 stoik
- s6l,pieprz -

olej - 1 tyzka(i)

natka pietruszki - 1/2 peczka
cukier - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Kapuste poszatkuj,rodzynki zalej wrzatkiem i odstaw na 15 minut.Kawatki papryki
konserwowej osgcz i pokrdoj w paseczki.Kapuste przetdz do miski,dodaj olej
,rodzynki,papryke i przemieszaj.Przypraw do smaku solg,pieprzem i cukrem.Ponownie
przemieszaj.

Jak podawac?
posypang listkami natki
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