Karp w piwie

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Pomyst na karpia

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 1 karp krolewski -

1/2 szklanki jasnego piwa -

4-5 gozdzikéw -

1 tyzki octu winnego -

1 cebula -

masto do smazenia -

5 dag rodzynek -

1/2 tyzeczki otartej skorki z cytryny -
sOl i pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Karpia sprawiam. Kroje go w dzonka, skrapiam octem i posypuje uttuczonymi
gozdzikami, oprdszam solg i pieprzem. Cebule kroje w kostke i szkle na masle. Wlewam
piwo, wktadam rybe i dusze jq pod przykryciem na matym ogniu ok 1/2 godziny. Karpia
wyjmuje i trzymam w cieptym miejscu. Do sosu dodaje rodzynki i skérke cytrynowa.
Zagotowuje. Sosem polewam rybe . Palce lizac.
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