Pory w sosie Smietankowym z serem

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Potrawa najlepiej smakuje gdy jest posypana zéitym serem

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- 4 pory -

- 2 tyzki masta -

- 2 tyzki maki -

-11/2 szkl. mleka -

- pot szkl. Smietanki -

- sok z cytryny -

- 3 tyzki startego sera -
- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Pory oczysci¢, odcigé korzonki i liscie. Przekroi¢ pory na poét, umy¢ pod bierzgacg woda.
Pokroi¢ na w plasterki. Ugotowac¢ w posolonej i postodzonej wodzie.
Tiuszcz rozpusci¢ dodaé¢ make, kiedy spieni sie, zbieleje, dolewaé najpierw mleko potem
Smietanke, dodac sdl, cukier i sok z cytryny.
Odsaczone pory wtozy¢ do sosu.
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