Chutney ananasowy

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do pasztetow zimnych i przekasek miesnych

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- ananas -

- pét szkl. czerwonego wytrawnego wina i octu winnego -
- szkl. cukru -

- 3 zabki czosnku -

- 5 dag mielonych migdatow -

- 2 dag rodzynek -

- tyzeczka mielonej ostrej papryki -
- tyzeczka imbiru -

- sczypra mielonych gozdzikow -

- sél -

Etapy przyrzadzania:

1. Ananas obrac¢ i pokroi¢ w kostke. Rodzynki sparzy¢. W rondlu zagotowac wino z
cukrem, octem i drobno posiekanym czosnkiem. Dodac¢ ananas, migdaty, rodzynki oraz
przyprawy i -mieszajgc- gotowaé na matym ogniu, az sos zgestnieje. Wystudzic.
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