fondue czekoladowe

Przepis dodany przez uzytkownika Joozeph

fondue czekoladowe

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- czekolada gorzka - 75 g
czekolada mleczna - 75 g
starta skorka z pomaranczy -
mleko - 75 ml

likier pomaranczowy - 30 ml
melon bialy i zolty -

ananas -

- truskawki -

Etapy przyrzadzania:

1. Do kociotka wktadamy pokruszong czekolade,

wlewamy mleko

mieszamy,

az

czekolada sie rozpusci. Do rozpuszczonej czekolady wlewamy liker pomaranczowy.
Owoce (poza truskawkami) obieramy i kroimy w kostke. Pokrojone owoce nadziewamy

na szpadki i zanurzamy na chwile w czekoladzie.
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