Appeltarta (Appeltaart)

Przepis dodany przez uzytkownika ds

[ ™ Fantazyjny szwedzki tort z jabtek i malin.

Czas przygotowania: 60 minut
IloS¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: $rednio trudne

Potrzebne sktadniki:

- Masto - 1 kostka(i)

- Jajka - 4 szt.

- Magka - 2i 1/2 szkl.

- Cukier - 1 szkl.

- Rum - 2 tyzka(i)

- Masto - 10

- Jabtka - 1/2 kg

- Cukier waniliowy - 1 op.
- Maliny mrozone - 20

- Biatka - 4 szt.

- Skoérka z cytryny - 4 szczypta(y)

Przydatne akcesoria:
Mikser, tortownica, papier do pieczenia, tyzki, rondel.

Etapy przyrzadzania:

1. Masto ucieramy z cukrem, wbijamy jajka, dodajemy make i rum. Ubi¢ wszystko na
gtadka mase. Ciasto dzielimy na potowe i pieczemy w tortownicy 2 osobne krazki ( 20
min w temp. 220 st)

2. Obieramy jabtka, czyscimy z pestek i kroimu na ¢wiartki a te na kilka czesci. W rondlu
rozpuszczamy masto, wrzucamy jabtka, zasypujemy potowa szklanki cukru i cukrem
waniliowym. Prazy¢ ok 15 minut, nastepnie ostudzié.

Z biatek ubic piane, doda¢ skdrke z cytryny i pozostatg czesc cukru. Ubija¢ do momentu
w ktérym cukier sie rozpusci.

4. W tortownicy utozy¢ krazek ciasta, wylozy¢ jabtka, na to maliny i drugi krgzek
ciasta.Na wierzch wylewamy piane tak, aby na ciescie powstaty nieregularne ksztatty.
Wktadamy do piekarnika i zapiekamy przez 10 minut w 180 st.

Uwagi:

Ciasto po upieczeniu jest dos¢ twarde, ale takie wtasnie ma by¢. Z czasem nasacza go jabtka i
maliny, wiec nie ma sie czym przejmowac.
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