Ziemniaczane gofry

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:
- ziemniaki - 40 dag

- cebula -
- jajka - 3 szt.
- maka - 25 dag

- maslanka - 250 ml

- Smietana - 250 ml

- sol pieprz -

- proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1.

Ziemniaki wyszorowaé, ugotowa¢ w mundurkach, obra¢,
zemled

N

Cebule obrac¢ i zetrze¢ na tarce o duzych oczkach

W

Biatka ubic ze szczypta soli na sztywng piane

4. Do miski wla¢ maslanke, smietane i zéitka, wymiesza¢, doda¢ mase ziemniaczang i
cebulg, doprawic solg oraz pieprzem, make wymieszac z proszkiem do pieczenia, dodac
do masy, ostroznie wymieszac z piang z biatek

5. Wiaczy¢ gofrownice, foremki posmarowac olejem, do kazdej foremki natozy¢ 2 tyzki
ciasto, piec 4-8 min, podawac z pikantnym twarozkiem
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