Makowa strucla

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Bardzo dobre

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
- maka - 50 dag
mleko - 150 ml
drozdze - 4 dag
cukier - 15 dag
masto - 4 tyzka(i)

- jajko -

- z0ttka - 2 szt.

- lukier -

Etapy przyrzadzania:

1. Z mleka, drozdzy i tyzeczki cukru przygotowaé rozczyn,wyrosniety doda¢ do maki
razem z jajkiem,zottkami utartymi z cukrem i rozpuszczonym mastem, wyrobic,
odstawi¢.Wyrosniete ciasto rozwatkowaé na prostokatny placek gr. 1/2 cm, jesli
przykleja sie do stolnicy, mozna podsypa¢ odrobing maki. Ciasto réwnomiernie
posmarowa¢ masg makowg, pozostawiajgc nie posmarowany brzeg o szer. 1,5-2
cm.zwing¢ dosc¢ scisto.Strucle przetozy¢ do formy keksowej, odstawi¢ do wyrosniecia,
piec godzine w 200 st. Celsjusza , przestudzi¢ , polukrowaé, posypac¢ rodzynkami i
skorka.
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