Jabtka w ciescie

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Jabtka w ciescie

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 12 cienkich plasterkéw jabtka, 5 tyzek cukru, 2 tyzki Sliwowicy -
- 1i 1/2 szklanki maki, 1/2 tyzeczki soli, -

- 1 jajo, 1 szklanka mleka, 2 tyzki stopionego masta -

- masto do smazenia -

Etapy przyrzadzania:

1.

Plasterki jabtka posypac 4 tyzkami cukru i pokropi¢ alkoholem, odstawic.

Make, sél i proszek do pieczenia przesia¢ do miski, dodac¢ tyzke cukru. Jaja roztrzepac z
mlekiem i stopionym mastem, ubijajac jaja powoli wsypywaé make, ubi¢ na jednolite
ciasto. Masto rozgrzac¢ na patelni, wla¢ 1 tyzke ciasta, natychmiast potozy¢ plasterek
jabtka na ciescie, polac¢ ciastem, postepowac tak dalej.

Smazy¢ do zrumienienia z jednej i drugiej strony. Podawac placuszki posypane cukrem
pudrem z wanilig,
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