Sernik

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Sernik

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 50 dag ttustego biatego sera -

- mate ugotowane ziemniaki, 2 jajka, -
- 3/4 szklanki cukru, 5 dag masta, -

- 1/4 laski wanilii, 2 tyzki rodzynkéw. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Ser przepusci¢ przez maszynke razem z ziemniakami. Do masy ucierajgc dodawac
kolejno: 1 zéttko, 1 tyzke cukru, 1 z6ttko, 1 tyzke cukru. Z biatek ubié¢ sztywna piane,
dodajac pod koniec ubijania stopniowo reszte cukru. Piane delikatnie wymieszac¢ z
ciastem. Dodac¢ posiekang wanilie i rodzynki, a na koniec - rozpuszczone masto.

Ciasto wytozy¢ do pfaskiej blachy wysmarowanej mastem i wysypanej tartg butka,

wstawi¢ do srednio nagrzanego piekarnika, piec ok. 45 min. Po upieczeniu pozostawi¢ w
otwartym zgaszonym piekarniku przez 5 minut.
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