Kora orzechowa

Przepis dodany przez uzytkownika ds

Wspaniate ciasto na réozne okazje. Odpowiednie zar6wno na komunie,
swieta jak i imieniny. Orzechowy smak w potaczeniu z owocowymi
delicjami.

Ilos¢ porcji: 1-2

Stopien

trudnosci: srednio trudne

Potrzebne skiadniki:

- Biatka

- 8 szt.

- Cukier - 20 dkg

- Zottka - 3 szt.

- Orzechy wtoskie - 20 dkg
- Widrki kokosowe - 10 dkg

- Rodzy
- Maka

nki - 10 dkg
pszenna - 1 tyzka(i)

- Proszek do pieczenia - 1 tyzeczka(i)
- Brzoskwinie - 1 puszka(i)

- Masto

- 11 1/2 kostka(i)

- Delicje (pomaranczowe lub brzoskwiniowe - 1 op.
- Galaretka brzoskwiniowa -

Przydatne akcesoria:

mikser,

2 jednakowej wielkosci blachy

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

3.

Uwagi:

Biatka ubi¢ z cukrem na gestaq mase.Stopniowo dodawac zo6ttka i stale ubijaé. 10 dag
orzechdw drobno posiekkac, a druga potowe zemlel i wszystko wrzucic do masy.
Wsypac kokos, rodzynki, make i proszek do pieczenia. Ciasto rozla¢ na 2 blachy i piec
30-40 minut w 180 st.

Brzoskwienie odcedzi¢. Sok zagotowa¢ z 3 tyzkami cukru. 2 budynie $mietankowe
rozpusci¢ w 3/4 szklanki wody, do miksturki doda¢ 1 tyzke maki pszennej + 5 zottek.
Wszystko wymiesza¢ i wlac do gotujacego sie soku zbrzoskwin. Odstawi¢ do
schtodzenia.

Utrze¢ masto i dodawaé budyn. Masa ma byc¢ gtadka i puszysta.

Uktadanie warstw:

Na placek bakaliowy dac potowe kremu, na to ciastka Delicje (pomaranczowe,
brzoskwiniowe) nasaczone kawga. Wylozy¢ pozostatg czes¢ masy i przykry¢ drugim
plackiem. Utozy¢ brzoskwinie i zala¢ galaretkg brzoskwiniowa.

Oryginale Delicje mozemy zastapic tanszymi wersjami;)
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