Makowiec

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Makowiec

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 dag maki, 30 dag cukru, 18 dag masta lub margaryny, -

- 6 jaj, skorka i sok z jednej cytryny, 2 tyzeczki proszku do pieczenia. -
- Masa: 30 dag maku, 3 jaja, szklanka cukru pudru, -

- cukier waniliowy, olejek migdatowy. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Mak optukac¢, sparzy¢ i 2-3 razy przepusci¢ przez maszynke do miesa. Utrzeé zéttka z
cukrem, doda¢ aromaty, piane ubitg z biatek i lekko wymieszac¢. Utrze¢ masto z cukrem
i z6ttkami do biatosci. Dodac startg skérke i sok z cytryny, magke wymieszang z
proszkiem do pieczenia i na koncu sztywno ubitg piane.

Potowe ciasta wyla¢ do wysmarowanej tluszczem i wysypanej tartg butkg tortownicy,

utozy¢ warstwe maku, a na nig drugq czes¢ ciasta. Piec okoto 40 minut w S$rednio
nagrzanym piekarniku.
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