Ciasto drozdzowe z morelami

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

ciasto

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:
- maka - 40 dag

- mleko - 1/2 szkl.

- drozdze - 3 dag

- jajka - 2 szt.

cukier - 2 tyzka(i)

sOl - szczypta(y)
masto - 5 dag
morele - 1 kg

Etapy przyrzadzania:

1. Drozdze wymiesza¢ z cukrem, tyzeczka maki i letnim mlekiem, odstawi¢ w ciepte
miejsce na 5 min

2.

Masto stopi¢, ostudzic¢

Biatka ubi¢ na sztywng piane razem ze szczypta solg

Make przesia¢, dodac zditka wraz z rozczynem, dokfadnie
wymieszac¢, wla¢ masto, wyrobi¢ ciasto, dodac piane,
wymieszac, ciasto odstawic¢ na 20 min

5. Morele optukaé, podzielic na pdt, oczysci¢ z pestek. Ciasto wylozy¢ na blache, na
wierzchu utozy¢ owoce, piec ok 30-40 min w temp 180
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