Sos pieczarkowy pikantny

Przepis dodany przez uzytkownika patryshia

Podawac do makaronu lub ryzu, posypanego pozostatym startym serem.

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 30 dag pieczarek -

- 2 cebule sredniej wielkosci -
- strag czerwonej papryki -

- pot tyzeczki mielonej papryki chilli -
- pot szkl. Smietanki -

- 2 tyzki soku z cytryny -

- 2 tyzki sou z cytryny -

- 10 dag ostrego zottego sera -
- 2 tyzki masta -

- gatka muszkatatowa -

- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Pieczarki pokroi¢ w kostke. Cebule i papryke p05|ekac Masto rozpuécié w rondlu,
usmazyc pieczarki, potem dodac cebule, a gdy sie zeszKkli, wsypac 2 tyzki drobno
startego z0ttego sera oraz papryke i jeszcze chwile trzymac na ogniu. Nastepnie zalac¢
Smietanka, doprawi¢ do smaku solg, pieprzem, chilli, gatka oraz sokiem z cytryny.
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