Kwasnica

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

kwasnica

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- kwaszona kapusta - 50 dag
- sok z kiszonej kapusty - 1 szkl.
- olej - 2 tyzka(i)

- wtoszczyzna -

- lis¢ laurowy -

- ziele angielskie -

- sol pieprz -

- cebula -

- suszone grzyby - 10 dag

- czosnek - 2 zabki

Etapy przyrzadzania:

1.

Grzyby namczy¢ na noc, nastepnego dnia ugotowac

Cebule obraé, pokroi¢ w kostke
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Czosnek obra¢, zetrzec

Do cebuli doda¢ kapuste, wla¢ wywar warzywny, sok z kapusty i wywar grzybowy,
doprowadzi¢ do wrzenia, gotowa¢ ok 40 min, na koniec dodac paseczki grzybdéw i
roztarty czosnek, przyprawic
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