Spaghetti w sosie warzywnym

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

pychota, wspaniate

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:
spaghetti - 40 dag
por - 60 dag
marchewka - 1 szt.
seler - 1/2 szt.
cebula - 1 szt.
wywar z warzyw - 1/2 szkl.
masto -

mielona papryka -
starty ser - 10 dag
sOl - szczypta(y)
pieprz - szczypta(y)
- oliwa - 2 tyzka(i)

- zielona pietruszka -

Etapy przyrzadzania:

1. Pory umy¢, pokroi¢ wzdtuz i w plasterki. Marchew obra¢, pokroi¢ w kostke. Seler obrag,
zetrze¢ na tarce o grubych oczkach. Cebule obrac i posiekac. Masto rozpuscié, wrzucic
warzywa, dusi¢ okoto 15 minut wla¢ wywar i gotowac okoto 10 minut bez przykrycia.
Przyprawi¢. Spaghetti ugotowac¢, odcedzi¢, utozy¢ na talerzach. Zala¢ sosem z warzyw,
posypac serem i nacia.
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