Boczek wedzony z cebulg

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

na obiad

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- cebula - 8 szt.

- cienkie plasterki boczku wedzonego - 8 szt.
- kminek -

- sol -

- thuszcz - 1 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Cebule obgotowac przez 1 min. w osolonej wrzacej wodzie, osgczy¢, osuszycC. Plasterki
boczku posypac z jednej strony kminkiem, potozy¢ na kazdym cebulke, owingc
szczelnie boczkiem, spiac wykataczka, wbijajac ja na sztorc, uktada¢ jeden obok
drugiego w pfaskim naczyniu wysmarowanym ttuszczem. Wstawi¢ do piekarnika
nagrzanego do 220C i piec bez przykrycia okoto 20 minut.

2. Cebule obgotowac przez 1 minute w osolonej wrzgcej wodzie, osaczyé, osuszyc.
Plasterki boczku posypa¢ z jednej strony kminkiem, potozy¢ na kazdym cebulke, owingé
szczelnie boczkiem, spig¢ wykataczka, wbijajac ja na sztorc, ukfadaé jeden obok
drugiego w ptaskim naczyniu wysmarowanym tluszczem. Wstawi¢ do piekarnika
nagrzanego do 220C i piec bez przykrycia okoto 20 minut.
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