Cytrynowe ciasteczka

Przepis dodany przez uzytkownika Aneczka

dobre

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 2 szkl.

cukier - 1 szkl.

olejek cytrynowy do ciast - 1 tyzeczka(i)
cytryna - 1 szt.

sod - 1 tyzeczka(i)

masto - 1 kostka(i)

kwasna $mietana - 1 tyzka(i)

- cukier puder - 1/2 szkl.

- kandyzowana skoérka cytrynowa - 2 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Cytryne sparzy¢ wrzatkiem. Zetrze¢ z niej skérke i wycisngé sok. Miekkie masto
potaczy¢ z cukrem, $mietang i sodg na pulchng mase. Dodac otartg skorke i olejek
cytrynowy. Caty czas zagniatajac, doda¢ make. Powstanie gtadkie ciasto o intensywnym
cytrynowym zapachu. Ulepi¢ z niego kulki o srednicy 2 cm, kazda sptaszczy¢é w
dtoniach. Ciasteczka piec 12-15 minut w temperaturze 175C, az beda ztociste. W tym
czasie przygotowal lukier: matej miseczce utrzeé, najlepiej drewniang tyzka, cukier
puder z dwoma tyzeczkami soku z cytryny. Pola¢ nim ostudzone ciasteczka i posypac
drobno pokrojong kandyzowang skoérkg cytrynowa.
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