Ciasto z galaretkami

Przepis dodany przez uzytkownika aleksa6

Ciasto z galaretkami

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- 3 roznokolorowe galaretki, 600 ml mleka zageszczonego -

- 5jaj, 3/4 szklanki maki pszennej, 3/4 szklanki maki ziemniaczanej, -

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia, sok z pét cytryny, 3/4 szklanki cukru. -

Etapy przyrzadzania:

1.

Rozrobi¢ osobno kazdg galaretke w szklance wrzgcej wody i odstawi¢ do stezenia.
Oddzieli¢ biatka od zéttek. Ubi¢ biatka na sztywng piane. Dodac¢ cukier i ubi¢ dalej. W
osobnym naczyniu rozmiesza¢ zo6ttka z proszkiem do pieczenia i sokiem z cytryny,
wymieszac obie masy i doda¢ do nich make lekko mieszajac tyzkga. Piec ciasto przez 45
minut w temperaturze 170 stopni C.

Po upieczeniu ciasto ostudzi¢ i przekroi¢ wzdtuz na poét. 200 ml mleka zageszczonego
rozbi¢ mikserem na piane i dodac tezejacq galaretke. Wyla¢ na potowe placka jeden
kolor masy, po czym drugi kolor masy. Przykry¢ drugg potowg placka i wyla¢ na niego
trzeci kolor masy.
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